Duvel Cale

GRUPPMENY
GROUP MENU

Kantarellsoppa med syltade kantareller och knaperstekt bacon
Chanterelle soup with pickled chanterelles and crispy bacon

Rokt ankbrost med persika, rucolasallad, gorgonzola och ekfatslagrad balsamvinadger
Smoked duck breast with peach, arugula salad, gorgonzola and oak barrel aged balsamic vinegar

i

Halstrad rodingfilé med potatisstomp, rokta skaldjur, 16kslungad spenat,
dangssyra- och fankalsvelouté
Pan fried char fillet with potato stomp, smoked seafood, onion tossed spinach, fennel and sorrel velouté

Helstekt hjortinnanlar med potatisterrin, bakad purjolok, Madeirasas
och smorstekta kantareller
Roasted venison topside with potato terrine, baked leek, Madeira sauce and butter fried chanterelles

i

Creme brilée
Créme br{ilée

Choklad- och jordnétsmousse med mandelkex, karamelliserade popcorn och popcornglass
Chocolate and peanut mousse with almond biscuits, caramelized popcorn and popcorn ice

Tva ratter / Two courses 395 kr
Tre ratter / Three courses 495 kr




