
Måndag

Tisdag

Onsdag

Torsdag

Fredag

Tomatsoppa
Gräddig fisk- och skaldjursgryta med aioli och krutonger

Varmrökt lax med chilimarinerad gurka och pepparrotscrème
Hjortköttbullar med potatismos, lingon, pressgurka och enbärsgräddsås

Tom kha gai
Feta- och olivbakad laxfilé med kokt potatis, basilikasmörsås och savojkål

Caesarsallad
Koljafilé med kokt potatis, pestomarinerade räkor, broccoli och vitvinssås

Skagenröra med rostat bröd
Svampbakad fläskfilé med rostad potatis, rödvinssås, bakad tomat och haricots verts

Förrätt
Varmrätt

Förrätt
Varmrätt

Förrätt
Varmrätt

Förrätt
Varmrätt

Förrätt
Varmrätt

À la carteÀ la carte
Dagens förrätt ingårDagens förrätt ingår

Vegetarisk gröncurrygryta med tofu, 
jasminris och koriander 175:-

Chèvresallad med betor, quinoa, vitlöksbröd 
och honungsdressing 195:-

Kantarelltoast på levainbröd med riven svedjanost från 
norra Västerbotten och chips på lufttorkad skinka 280:-

DesserterDesserter
Kaffegodis 45:-

Belgisk Chokladtryffel 60:-
Crème Brûlée 130:-

Dagens lunch 175.-Dagens lunch 175.-

Duvel Café
JullunchJullunch

Förrätt
Varmrökt laxröra med räkor, forellrom, 

nejlikasyltad fänkål och vörtkrisp

Varmrätt
Kryddstekt hjortinnanlår med potatisfondant, 

grönkål, morotspuré, rödbetor och viltsky

Dessert
Saffranspannacotta med apelsinkompott 

och pepparkakssmulor

Julgodis
Kockens julgodis

445:-

v.47

NyårNyår
Unna er en smäktande och 

specialkomponerad sjurätterssupé

Ni kan välja mellan två sittningstider på 
Duvel Café: 17:00-20:00 eller 20:30-sent 

eller en sittningstid på

Pressklubben: 20:30-sent

DryckDryck
Alkoholfritt
Bubbelvatten   40:-
Läsk  45:-
Belgisk alkoholfri öl, 0,4% 65:-
Alkoholfri cider 65:-

Vin på glas fr. 140:-

Fatöl
Manneken Pils, 5%   95:-
Floreffe Blonde, 6,3%  110:-

JulölJulöl
Fjäderholmarnas snowball, 5,9%     95:-
Val-Dieu Noël, 7%  120:-

Kaffe 45:-


