
Måndag

Tisdag

Onsdag

Torsdag

Fredag

Champinjonsoppa
Helstekt rostbiff med kokt potatis, gräddsås, morötter och svartvinbärsgelé

Honungsmarinerade rödbetor med chèvre
Halstrad laxfilé med kokt potatis, broccoli samt kräft- och gräslökshollandaise

Räksoppa
Kycklingfilé med rostade potatis, haricots verts och dragon- och dijonsås

Majssoppa
Bakad koljafilé med savojkål, kokt potatis, räkor och gräslökssås

Varmrökt lax med wasabicrème och koreansk gurksallad
Lammstek med rostad potatis, rödvinssås, haricots verts och vitlökssmör

Förrätt
Varmrätt

Förrätt
Varmrätt

Förrätt
Varmrätt

Förrätt
Varmrätt

Förrätt
Varmrätt

À la carteÀ la carte
Dagens förrätt ingårDagens förrätt ingår

Smörstekt spetskål med rotselleripuré, friterad schalottenlök, 
brynt smör, hasselnötter och rucola 175:-

Quinoasallad med chilimarinerade kräftstjärtar, 
 avokado och vitlöksbröd 195:-

Moules Classique - 1 kg musslor med vin, grädde, lök, vitlök 
och timjan serveras med pommes 280:-

DesserterDesserter
Belgisk Chokladtryffel 60:-

Crème Brûlée 130:-

Dagens lunch 175.-Dagens lunch 175.-

Duvel Café
JullunchJullunch

Förrätt
Kallrökt lax på kavring, rensteksröra på  

vörtbröd och räkröra på toast

Varmrätt
Hjortinnanlår med inkokt rödkål, pumpapuré,

potatisterrin och lingon- och peppersås

Dessert
Saffranspannacotta med mjuk pepparkaka,

apelsinkompott och rostade nötter

Julgodis
Kockens julgodis

390:-

v.49

NyårNyår
Unna er en smäktande och 

specialkomponerad nyårssupé

Ni kan välja mellan två sittningstider på 
Duvel Café: 17:00-20:00 eller 20:30-sent 

eller en sittningstid på

Pressklubben: 20:30-sent

DryckDryck
Alkoholfritt
Bubbelvatten 		  40:-
Läsk 	 45:-
Belgisk alkoholfri öl, 0,4%	 65:-
Alkoholfri cider	 65:-

Vin på glas	 fr. 140:-

Fatöl
Manneken Pils, 5%  	 95:-
Floreffe Blonde, 6,3% 	 110:-

Kaffe
Kaffe / te 	 45 kr
Espresso 	 55 kr


