Duvel Cale

GRUPPMENY / GROUP MENU

FORRATTER/STARTERS

Hummersoppa med rokt créeme fraiche och kraftstjartar
Lobster soup with smoked créme fraiche and crayfish tails

Rokt lax med sveciacreme, ortsallad, riven pepparrot och surdegskrutonger
Smoked salmon with svecia cheese créme, herb salad, horseradish and sourdough croutons

Pumparisotto med ugnsbakad pumpa, salvia, brynt smor och rostade pumpafron
Pumpkin risotto with baked pumpkin, sage, browned butter and roasted pumpkin seeds

VARMRATTER/MAINS

Halstrad regnbagsfilé med kronartskocka, friterad ostronskivling
och citronsmorsas
Pan fried rainbow trout fillet with artichoke, fried oyster mushroom
and lemon butter sauce

Hjortwallenbergare med potatispuré, ginmarinerade lingon,
brynt smor och Lokslungade artor
Venison patty with potato purée, gin marinated lingonberries,
browned butter and onion tossed green peas

Bakad spetskdl med misosmor, friterad schalottenlok,
ortsallad och hasselnotter
Baked cabbage with miso butter, fried shallots, herb salad and hazelnuts

DESSERTER/DESSERTS

Creme bralée
Créme bralée

Vit chokladcheescake med korsbarskompott
White chocolate cheesecake with cherry compote

TVA BATTER / TWO COURSES 490 KR
TRE RATTER / THREE COURSES 620 KR



